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ONE TWO EAT

BY EUREST

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG =h
27.07.2026 28.07.2026 29.07.2026 30.07.2026 31.07.2026 3
Klare Hiihnersuppe Klare Gemisesuppe @ Klare Rindsuppe Klare Gemusesuppe @ %
Klare Suppe mit Suppennudeln 3,00 mit Frittaten 3,00 mit Leberknédel 3,00 mit GrieBnockerl 3,00
und Schnittlauch und Schnittlauch und Schnittlauch und Schnittlauch "g
Minestrone, @ @ @ . @ . @ c
c italienische Gemiisesuppe 200 Knoblauchcremesuppe 3.00 Tomatencremesuppe 200 Curry-Linsencremesuppe 300 Gemusecremesuppe 3.00 =
EOIOSUDDO i PP ’ mit Schwarzbrotstreifen ’ mit WeiBbrotwiirfeln ’ mit Lauch ’ mit Croutons ’ n
mit Parmesan fD
P
© =2
- -
Ofenerdépfel mit Bohnen- @ Pasta aus eigener Manufaktur . N @ . N @
POWERED BY . ) o Gemlise-Erdapfelauflauf Spinatknddel m
Gemiise, Planted Paprikageschnetzeltes mit Eierschwammerl Sauce . . .
Guacamole, veganem Feta 9.50€ mit Bulgur und frischen Krautern 9,50 und wahlweise frischem mit Salatgarnitur 8,50 mit Kasesauce 9,50 fD
PLANTS/VEGGIE o g 8 und Joghurtdip und Gemisestreifen - |
und frischer Kresse Parmesan -
0]
. "Lab Muu" Wurziges Faschiertes, Bunter Salatteller mit . . . . m
Huhnerragout von der Keule . ) Naturschnitzel vom Schwein Gebackene Fisch-Laibchen ()]
’ . Wokgemiise, Backhendelstreifen, . . . .
Hausmannskost mit Wurzelgemise 11,20 L X 11,20 . . 10,60 mit Champignonsauce 10,80 mit Erdapfelsalat 10,80 m
. R Jasminreis, Asia Sauce und Erdéapfelsalat, Kaferbohnen . i .
und Krauter-Hérnchen R L R ) und Erdépfelkroketten und Limetten-Mayonaise —
gerdsteten Cashewkernen und Kirbiskernoldressing - |
Gegrilltes Zanderfilet HihnerspieBe, frisch vom Grill, S
1ZD - Gri Penne aus eigener Manufaktur 1ZD Kebap Teller ) g ) . ) . ) P . . §
- Grill ) ) ) ) i mit Ratatouillegemiise, Pizza Salami mit Salatgarnitur, Erdapfel- \
; mit Bolognaise vom Rind 10,20 mit Salatgarnitur und Joghurt 10,60 Zitronen-Coucscous und 12,50 mit Mais 10,60 Wedges 11,20
und Specials und frischem Parmesan dazu Pommes oder Fladenbrot _ ) g
frischen Krdutern und Cocktailsauce X
CREATE YOUR OWN BOWL E
BOWL BAR ' mit reichhgltigv?n ?utaten von unserer Miko Miko Bowl Bar. ‘
Es gibt abwechselnd Nishikireis, Couscous, Quinoa oder Bulgur als Basis zur Wahl. Q_
& SUSHI )
AuBerdem finden Sie ein groBes Angebot an Sushi-Variationen in unserer Vitrine. 5'
OFFNUNGSZEITEN: La Pasteria
Montag bis Freitag: %
P ALLERGENINFORMATION:
Frahstlck: ab 07:30 . G ) o o o |
. Vegetarisches Unsere geschulten Mitarbeiter Robert Brza und _
Mittagessen: 11:00 - 14:00 Gericht - . . . : . .
Jirgen Stiftner informieren Sie gerne uber die
KONTAKTDATEN:

Allergene in unseren Speisen.
. . P d by Plant
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